
Notre prestation comprend :
- La fourniture de la vaisselle et verrerie (*) 

- Le nappage des tables et fourniture serviettes en tissu (*)

- Le dressage des couverts et le service

- La location de la salle et son nettoyage

- La fourniture et la mise en place des tables et des chaises

- Le service d'assiettes, buffets ou repas préparées par des professionnels de la restauration (dans le cadre de déjeuners / dîners) 

(*) Un forfait total de 5,20 €  TTC est demandé par personne pour la fourniture  "tr ès haut de gamme " de vaisselle / verrerie / nappes / serviettes 

Salles Bernard-Massard 

Nom de la salle Salle Riesling Salle Ecusson Hall d'entrée 
Location salle [€ TTC] 200,00 250,00 300,00

Salle rectangulaire avec portes-fenêtres 

donnant sur la Moselle 

Salle en forme de L avec portes-fenêtres 

donnant sur la terrasse 

Situation au rez de Chaussée, côté cour au 1er étage (vue sur la Moselle) au rez de chaussée

Capacité 

                                                                                            

120 personnes (cocktails)                                                                             

70 personnes (déjeuners / dîners)                                                 

70 personnes (concerts / conférences)  

                                                                                                                                                                                                            

200 personnes (cocktails)                                                                                                                     

80 personnes (déjeuners / dîners)                                                                                                      

80 personnes  (conférences / cabarets)

                                                                                                                                                                                                            

250 personnes (cocktails)                                                                                                                     

100 personnes (déjeuners / 

dîners)                                                                                                      

Toutes les salles disposent du matériel de conférence 

Notre équipe vous accompagne et vous conseille et met tout en œuvre 

Des professionnels de la restauration contribuent avec nous au succès de vos réceptions.

et une qualité irréprochable en terme de prestations. 
pour vous offrir un service haut de gamme 

Caveau Pinot Blanc 
100,00

                                                                                                                 

50 personnes (dégustations)                                                         

40 personnes (déjeuners / dîners)  

Salle voutée 

au rez de chaussée 



Notre équipe vous accompagne et vous conseille et met tout en œuvre 

Des professionnels de la restauration contribuent avec nous au succès de vos réceptions.

et une qualité irréprochable en terme de prestations. 
pour vous offrir un service haut de gamme 

Assiettes servies à midi [€ TTC] / Personne Traiteur Durée du service compris dans prix  

Au delà de cette durée,  supplément 

facturé par personne et par heure [€ 

TTC]

Nombre de couverts 

minimum  

Assiette maison 17,00 Steffen Traiteur 2 h 1,60 30

Assiette luxembourgoise 20,00 Steffen Traiteur 2 h 1,60 30

Assiette italienne "Bernard-Massard" 22,50 Steffen Traiteur 2 h 1,60 30

Assiette gourmande 27,00 Steffen Traiteur 2 h 1,60 30

Buffets froids [€ TTC] / Personne Traiteur Durée du service compris dans prix  

Au delà de cette durée,  supplément 

facturé par personne et par heure [€ 

TTC]

Nombre de couverts 

minimum  

Buffet "Wormeldange Nussbaum" 39,00 Joël Schaeffer 5 h 1,60 20

(*) supplément pour un service hors saison touristique ou pour un service au soir de maximum 4 heures : 3,50 € par menu

Buffets froids et chauds [€ TTC] / Personne Traiteur Durée du service compris dans prix  
Au delà de cette durée,  supplément 

facturé par personne et par heure [€ 

TTC]

Nombre de couverts 

minimum  

Buffet Pinot Blanc 37,00 Euro Hôtel 5 h 1,60 20

Buffet Auxerrois 42,00 Euro Hôtel 5 h 1,60 20

Buffet Pinot Gris 51,50 Steffen Traiteur 5 h 1,60 20

Esquisse 51,50 Steffen Traiteur 5 h 1,60 20

Buffet Riesling 53,00 Euro Hôtel 5 h 1,60 35

Buffet Florence 62,50 Steffen Traiteur 5 h 1,60 35

Buffet Soleil Levant 71,00 Catclub 5 h 1,60 35

(*) supplément pour un service hors saison touristique ou pour un service au soir de maximum 4 heures : 3,50  



Notre équipe vous accompagne et vous conseille et met tout en œuvre 

Des professionnels de la restauration contribuent avec nous au succès de vos réceptions.

et une qualité irréprochable en terme de prestations. 
pour vous offrir un service haut de gamme 

Nos Menus [€ TTC] / Personne Traiteur Durée du service compris dans prix  

Au delà de cette durée,  supplément 

facturé par personne et par heure [€ 

TTC]

Nombre de couverts 

minimum  

Menu "Voyageurs" 24,00 Joël Schaeffer 5 h 1,60 20

Menu "du Vigneron" 28,50 Restaurant le Grillon 5 h 1,60 20

Menu "Syre" 40,00 Restaurant le Grillon 5 h 1,60 20

Menu "Fels" 49,00 Restaurant le Grillon 5 h 1,60 20

Menu "Pietert" 56,00 Restaurant le Grillon 5 h 1,60 20

Menu "Scheidberg" 65,00 Restaurant le Grillon 5 h 1,60 20

Menu "Moselle" 56,00 Steffen Traiteur 5 h 1,60 20

Menu "Alzette" 58,00 Steffen Traiteur 5 h 1,60 20

Menu "Terroir" 63,00 Steffen Traiteur 5 h 1,60 20

Menu "Sûre" 65,50 Steffen Traiteur 5 h 1,60 20

Menu "Alzette" 97,50 Steffen Traiteur 5 h 1,60 20

Menu "Merlot" 66,00 Restaurant le Grillon 5 h 1,60 20

Menu "Aligoté" 60,00 Restaurant le Grillon 5 h 1,60 20

Menu "Chenin" 72,00 Restaurant Steinmetz 5 h 1,60 20

Menu "Malbec" 73,00 Restaurant Steinmetz 5 h 1,60 20

Menu "Sauvignon" 74,00 Restaurant Steinmetz 5 h 1,60 20

Menu "Cinsaut" 80,00 Restaurant Steinmetz 5 h 1,60 20

Menu "Thaï" 62,00 Catclub 5 h 1,60 20



Notre équipe vous accompagne et vous conseille et met tout en œuvre 

Des professionnels de la restauration contribuent avec nous au succès de vos réceptions.

et une qualité irréprochable en terme de prestations. 
pour vous offrir un service haut de gamme 

Nos Menus Luxembourgeois [€ TTC] / Personne Traiteur Durée du service compris dans prix  

Au delà de cette durée,  supplément 

facturé par personne et par heure [€ 

TTC]

Nombre de couverts 

minimum  

Menu "Muscat" 32,00 Restaurant le Grillon 5 h 1,60 20

Menu "Syra" 32,00 Restaurant le Grillon 5 h 1,60 20

Menu "Gamay" 33,00 Restaurant le Grillon 5 h 1,60 20

(*) supplément pour un service hors saison touristique ou pour un service au soir de maximum 4 heures : 3,50 € par menu

Barbecue [€ TTC] / Personne Traiteur Durée du service compris dans prix  

Au delà de cette durée,  supplément 

facturé par personne et par heure [€ 

TTC]

Nombre de couverts 

minimum  

Buffet Barbecue classique 48,50 Steffen Traiteur 5 h 1,60 35

Buffet Barbecue exclusif 62,50 Steffen Traiteur 5 h 1,60 35

Boissons, Cafés et Digestifs [€ TTC] / contenance 

Viva et Rosport (50 cl) 3,00 Nos partenaires 
Jus de raisin blanc et rouge Bernard-Massard (75 cl) 5,00 Assiettes / Menus / Buffets / Cocktails / Walking Dinner 

Vins (la bouteille)

 prix catalogue 

Bernard-Massard + 5 

€/ bouteille 

Expresso 1,80

Digestif (le verre) 4,50

Afin de vous aider au mieux dans la préparation et l'organisation de vos dîners, réceptions et fêtes, notre équipe met à votre disposition ses conseils d'accords mets et vins.

Toutes les formules repas incluent le café filtre (sauf la formule Assiette froide)

Pour plus d'informations, nous contacter au + 352 75 05 45 228 


