
Les Caves Bernard-Massard sont
situées à Grevenmacher, sur les rives de
la Moselle. 

Important élaborateur de vins mous-
seux selon la «Méthode Traditionnelle»
ainsi que de vins blancs luxembour-
geois, les caves proposent un cadre
exceptionnel pour vos dîners, récep-
tions, expositions et dégustations.

Les infrastructures disponibles incluent
trois salles différentes ainsi qu'un hall
d’entrée facilement aménageables pour
répondre à toute demande. 

[1] La salle «Ecusson», au 1er étage,
offre une agréable vue sur la Moselle.

Elle se prête à l'organisation de dîners,
cocktails, cabarets ou conférences... et
dispose d'une grande terrasse en plein
air.

[2] Au rez-de-chaussée, l'intimité du
caveau «Pinot Blanc» destine ce dernier
plus particulièrement aux dégustations.

[3] La salle «Riesling», en rez-de-
jardin, lumineuse et largement ouverte
sur l'extérieur, offre un cadre parfait
pour des concerts, conférences et autres
cocktails, déjeuners ou dîners.

[4] Finalement, le hall central se prête
parfaitement à des dîners aux chandelles
d'une certaine envergure.
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Offrez 
un cadre différent

à vos invités...
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Réceptions – Dîners – Conférences

Les produits Bernard-Massard sont servis en exclusivité. Une liste de
nos produits ainsi qu'un tarif sont disponibles afin de faciliter votre
choix. Un vin mousseux Bernard-Massard ainsi qu’un vin blanc
luxembourgeois devront être inclus dans toute sélection. Sur demande,
différentes suggestions de menus vous seront proposées selon vos goûts
et votre budget. 

Réservations et informations

Caves Bernard-Massard 
8, rue du Pont – L-6773 Grevenmacher
Tél.: +352 75 05 45-1 ou 75 05 45-228 
Fax: +352 75 06 06
e-mail: tourisme@bernard-massard.lu

Visites et dégustations

Nous proposons à nos visiteurs:

> une projection audiovisuelle sur le Grand-Duché de Luxembourg 
et sur l’élaboration des vins mousseux selon la «Méthode
Traditionnelle»

> une visite guidée d’une partie de nos caves

> une dégustation d'une, deux ou trois flûtes de vin mousseux
Bernard-Massard, «Méthode Traditionnelle»

Durée de la visite des caves: ± 1 heure

La visite de toutes les installations de nos caves peut être organisée
sur demande.

Des dégustations élaborées sont organisées sur rendez-vous.

Un magasin de vente propose les meilleurs crus de notre production.

Horaires d'ouverture

Les Caves Bernard-Massard sont ouvertes aux visiteurs 
du 1er avril au 31 octobre de 9h30 à 18h00. Hors saison (dégustation
uniquement), tous les dimanches après-midi de 15h00 à 19h00. En
dehors de ces heures, les visites se font toute l'année sur réservation.

Réservations et informations

Caves Bernard-Massard
Route du Vin – Grevenmacher
Tél.: +352 75 05 45-1 ou 75 05 45-228 
Fax: +352 75 06 06
e-mail: tourisme@bernard-massard.lu 

Jardin des Papillons

En complément à son service touristique, Bernard-Massard 
a ouvert le Jardin des Papillons à proximité des caves. 

Une serre de 500 m2 abrite un jardin exotique avec des centaines de
papillons évoluant en toute liberté. Une promenade à travers ce
monde merveilleux est un moment inoubliable.

Durée de la visite: environ 45 minutes

Horaires d'ouverture

Ouvert du 1er avril au 15 octobre, de 9h30 à 17h00. 
Visite commentée sur rendez-vous. 

Réservations et informations

Jardin des Papillons 
Route de Trèves – Grevenmacher
Tél.: +352 75 85 39 
Fax: +352  75 85 39 ou +352 75 06 06  
e-mail: info@bernard-massard.lu 
www.papillons.lu

Toutes les salles disposent 
d’un microphone et 
d’une installation musicale.
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Service Touristique – Réceptions – Dîners – Conférences

1. Salle «Ecusson» (au 1er étage)
Salle en forme de L avec portes-fenêtres 
donnant sur une terrasse

Capacité pour conférences/cabarets:
120 personnes
Capacité pour déjeuners/dîners: 
jusqu'à 80 personnes (tables rondes)
Capacité pour cocktails: 
200 personnes

2. Caveau «Pinot Blanc» 
Salle voûtée

Dégustations debout ou assis:
jusqu’à 50 personnes
Déjeuners/dîners: 
40 personnes

3. Salle «Riesling»
Salle rectangulaire avec portes-fenêtres 
donnant sur le jardin et la Moselle

Capacité pour cocktails: 
90 personnes
Capacité pour déjeuners/dîners: 
70 personnes
Capacité pour concerts/conférences: 
70 personnes

4. Hall central

Capacité pour cocktails: 
de 200 à 250 personnes
Capacité pour dîners: 
100 personnes

Capacité des salles
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